LUNCH



LES CHARCUTERIE 195

Franska charkuterier med tillbehor

ESCARGOT 175
Sniglar gratinerade i vitlékssmér, serveras med rostad
brioche

BURRATA 210

Med marinerade tomater, pistagenétter, olivolja,
balsamico & rostad brioche

TOAST SKAGEN 185
Toppad med I8jrom, rédlék & rostad brioche

SVENSK LOJROM 190
Smérstekt brioche, citronsmetana, silverlokl & graslok

STEAK TARTARE 195
Tarnad r& oxfilé, ostcréme, picklad jalaperio,
krispig surk&l & riven ruyére

OSTRON FINE DE CLAIRE NO.4
Serveras med mignonette, citron & tabasco

35/st  3st/100  6st/190  12st/345

ROKTA & FARSKA RAKOR 275
Serveras med aioli & rostat brioche

KOKT KRABBA 165/285
Serveras med hovmastarsds & rostat brioche

KOKT HUMMER 350/595
Serveras med aioli, citron & rostat brioche

Y2 Hummer

Y2 Krabba
Farska & rokta rékor

Skagenréra
3st fine de claire no.4
Brioche, citron & aioli

895

PLAT DU JOUR 175

GRILLAD LAX
Med stekt fankal, vitvinssas, stenbitsrom
& dillkokt potatis
BAKAD SVENSK GARDSKYCKLING
Med haricot verts, grénpepparsds
& pommes chauteu

PANERAD SEJ
Med curryremoulad, gréna drtor & smérad potatis
GLASERAD FLASKSIDA
Med &ppelchutney, stekt brysselkal
& gratinerad potatis

GRILLAD TONFISK
Med saffransrisotto, gréna bénor, gremolata
& parmesan
"BOUEF LYONAISE"
Med réstekt potatis, sauterad 18k, kalvsky,
cidersenap & cornichons

POCHERAD KOLJA
Med potatis-& grasléksstomp, musselsas
& sockerdrtor
FLASKSCHNITZEL
Med kryddsmér, sauterad purjolék
& pommes rissolées

FISK- OCH SKALDJURSGRYTA
Med krutonger & aioli
HELGRILLAD TRI TIP
Med sauce bearnaise, rédvinsds,tomtsallad

& pommes frites

CREME BROULEE 75/120
MISTER FRENCH'S KAFFEGODIS 45

GLASS/SORBET 70
Fradga din servis efter dagens smak

Fréga oss gérna om ursprunget pé vérat kétt & informera oss om era allergier

Ostron & skaldjur &r s.k hégrisklivsmedel som kan orsaka obehag eller allergiska reaktioner inte séllan i kombination med alkohol.

Carlsberg Export 82

OMELETTE

Med férskost, Gruyeréost & spenatsallad
+Kallrokt lax 45
+Rokt skinka 35

CAESARSALLAD

Romansallad, caesardressing, parmesan och krutonger serveras med grillad kyckling & bacon

RAKSALLAD
Handskalade rékor med krispsallad, rddisor, tomater, kokt égg & Rhode Island-dressing

KOTTBULLAR
Med potatispuré, graddsés, rarérda lingon & pressgurka

TOAST SKAGEN
toppas med |8jrom, rédldk & rostad brioche

GRAVAD LAX
Med dillstuvad potatis & citron

STEAK TARTARE
Tarnad r& oxfilé, ostcréme, picklad jalaperio,
krispig surk&l & riven ruyére

serveras med pommes frites & grénsallad

ENTRECOTE
Serveras med café de paris smér, pommes frites, tomat & grénsallad

KYCKLINGSHNITZEL
Serveras med espelettemajonnés, broccolini, picklad jalapefio & friterad vitlék

FRITERAD TOFU
Med stekt broccolini, krispig vitlék, yuzo-vinégrette, puffat ris & miso-aioli

FATOL MOUSSERANDE
Faustino, Cava, ESP

Brooklyn Stonewall IPA 88 Moét & Chandon Brut Impérial, FRA
FLASKOL ViTT
Carlsberg Hof 82 Le .Plchet Blcn.c, F.RA
Kronenbourg 1664 Blanc 88 Ke”? Nom.e, Rleslln.g, GER
NCB, 100W IPA 92 Louis Robm, Chcblls, FRA

Merf, Chardonnay, USA
ALKOHOLFRITT ROTT
Lask 95 Le Pichet Rouge, FRA
Red Bull . 69 Chateau Bonnet, Bordeaux, FRA
Carlsberg 0,5% . 62 Famille Roux, Les cétilles, Pinot noir, FRA
Kronenbourg 1664 I?lonc Q'OA’ 68 Black Stallion, Cabernet sauvignon, North coast, USA
French Bloom Sparkling Wine 98 Bolla, Le poiane, Valpolicella Ripasso, ITA

Fréga oss gérna om ursprunget pé vérat kétt & informera oss om era allergier

Ostron & skaldjur &r s.k hdgrisklivsmedel som kan orsaka obehag eller allergiska reaktioner inte séllan i kombination med alkohol.
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