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FÖRRÄTTER Huvudrätter

les Charcuterie� 195
Franska charkuterier med tillbehör 

Escargot� 175
Sniglar gratinerade i vitlökssmör, serveras med rostad 
brioche

Burrata� 210
Med marinerade tomater, pistagenötter, olivolja, 
balsamico & rostad brioche

Toast skagen� 185
Toppad med löjrom, rödlök & rostad brioche

svensk Löjrom� 190
Smörstekt brioche, citronsmetana, silverlökl & gräslök

Steak tartare� 195
Tärnad rå oxfilé, ostcrème, picklad jalapeño, 
krispig surkål & riven ruyère

Omelette� 180
Med färskost, Gruyerèost & spenatsallad    
+Kallrökt lax	 45  
+Rökt skinka 	 35

Caesarsallad� 235
Romansallad, caesardressing, parmesan och krutonger serveras med grillad kyckling & bacon 

räksallad� 275
Handskalade räkor med krispsallad, rädisor, tomater, kokt ägg & Rhode Island-dressing

Köttbullar � 225
Med potatispuré, gräddsås, rårörda lingon & pressgurka

Toast skagen� 295
toppas med löjrom, rödlök & rostad brioche

Gravad lax� 195
Med dillstuvad potatis & citron

Steak tartare� 310
Tärnad rå oxfilé, ostcrème, picklad jalapeño, 
krispig surkål & riven ruyère 
serveras med pommes frites & grönsallad

Entrecôte� 465
Serveras med café de paris smör, pommes frites, tomat & grönsallad

Kycklingshnitzel

Serveras med espelettemajonnäs, broccolini, picklad jalapeño & friterad vitlök� 195

Chevre chaud   � 175
 Med rödbetor, valnötter, burratacréme & Napolitanasallad

måndag
Grillad Lax       

Med hovmästar-creme fraiche, citron, spenat 
& dillkokt potatis

bakad svensk gårdskyckling  
Med grönpepparsås, rostad potatis & haricot vertes

   

Tisdag
Panerad kolja             

Med curryremoulad, gröna ärtor , citron & potatis 
Friterad fläsksida         

Med löksås, rårörda lingon & kokt potatis

onsdag
Grillad tonfisk      

Med oliver, rostad paprika, kapris, citron, olivolja 
& rostad potatis

Boeuf Bourgogne      
Med potatispuré, svamp, rökt sidfläsk & syltlök 

Torsdag
Torsk Grenoble                

Med citron,rödbetor, kapris, beurre noisette 
& dillkokt potatis

Panerad fläskschnitzel 
Med ljummen potatissallad, citron 

& espellettemajonaise

fredag 
Fisk- och skaldjursgryta 

Med krutonger & aioli
Grillad kalv tri tip 

Med tomat & löksallad, sauce béarnaise 
& pommes frites

skaldjur

Ostron Fine de claire no.4 
Serveras med mignonette, citron & tabasco
35/st      3st/100      6st/190      12st/345

Rökta & färska räkor � 275
Serveras med aioli & rostat brioche

Kokt krabba� 165/285
Serveras med hovmästarsås & rostat brioche

Kokt hummer� 350/595
Serveras med aioli, citron & rostat brioche

SKALDJURSPLATEAU

½ Hummer
½ Krabba

Färska & rök ta  räkor
Skagenröra

3s t  f ine  de c la i re  no.4
Br ioche,  c i t ron & a io l i

895

PLAT DU JOUR 175

Fråga oss gärna om ursprunget på vårat kött & informera oss om era allergier

Ostron & skaldjur är s.k högrisklivsmedel som kan orsaka obehag eller allergiska reaktioner inte sällan i kombination med alkohol.

Fråga oss gärna om ursprunget på vårat kött & informera oss om era allergier

Ostron & skaldjur är s.k högrisklivsmedel som kan orsaka obehag eller allergiska reaktioner inte sällan i kombination med alkohol.

fatöl
Carlsberg Export� 82
Brooklyn Stonewall IPA� 88

flasköl
Carlsberg Hof � 82
Kronenbourg 1664 Blanc� 88
NCB, 100W IPA� 92

alkoholfritt
Läsk� 55
Red Bull� 69
Carlsberg 0,5%� 62
Kronenbourg 1664 Blanc 0,0%� 68
French Bloom Sparkling Wine� 98

Mousserande	
Faustino, Cava, ESP� 135/695
Moët & Chandon Brut Impérial, FRA� 185/1095

Vitt
Le Pichet Blanc, FRA � 140/645
Kein Name, Riesling, GER� 150/685
Louis Robin, Chablis, FRA� 175/795
Merf, Chardonnay, USA� 185/835

rött
Le Pichet Rouge, FRA� 140/645
Château Bonnet, Bordeaux, FRA� 160/715
Famille Roux, Les côtilles, Pinot noir, FRA� 175/795
Black Stallion, Cabernet sauvignon, North coast, USA� 195/895
Bolla, Le poiane, Valpolicella Ripasso, ITA� 160/720

Dryck Vin

DESSERTER

Crème brûlée � 75/120

Mister French’s kaffegodis� 45

Glass/sorbet� 70
Fråga din servis efter dagens smak


