LUNCH



CHARCUTERIE 195
Serrano grand reserva & fryffelsalami

ESCARGOT 175
Sniglar gratinerade i vitlékssmér, serveras med rostad
brioche

BURRATA 210
Med avokado, pistagenstter, olivolja, balsamico
& rostad brioche

TOAST SKAGEN 185
Toppad med I8jrom, rédlék & rostad brioche

SVENSK LOJROM 190
Smérstekt croissant, citronsmetana & silverlék

STEAK TARTARE 195
Tarnad r& oxfilé med grasloksmajonnds,

pommes alumettes & almndas tegel

OSTRON FINE DE CLAIRE NO.4
Serveras med mignonette, citron & tabasco

35/st 3st/100 6st/190 12st/345

ROKTA & FARSKA RAKOR 275
Serveras med aioli & rostat brioche

KOKT KRABBA 165/285
Serveras med hovmastarsds & rostat brioche

KOKT HUMMER 350/595
Serveras med aioli, citron & rostat brioche

Y2 Hummer

Y2 Krabba
Farska & rokta rékor

Skagenréra
3st fine de claire no.4
Brioche, citron & aioli

895

PLAT DU JOUR 165

GRILLAD LAX
Med betor, chévrecréme , blandade nétter,
smérbakad potatis & krispig grénkdl
GRILLAD SVENSK GARDSKYCKLING
Med dragonsés, glaserade morétter
& friterad potatis

PANERAD SEJ
Med curryremoulad, petit pois, citron
& dillkokt potatis
GRILLAD PLUMA
Med “pico de gallo”, chimichurri, rostad majs
& grillad potatis

GRILLAD TONFISK
Med mangosalsa, espelettemaijo,
& friterad sétpotatis
BEUF BOURGUIGNON
Hégrey, rétt vin, sidflask, svamp & sylilsk,
serveras med potatispuré

TORSKRYGG
Med hummersas, gronsaksjullienne & potatispuré
FLASKSCHNITZEL
Med tryffelsmér, rédvinssas, haricot verts &
pommes rissolee

FISK & SKALDJURSGRYTA
Med krutong & aioli

GRILLAD FLANK

Med tomatsallad , pommes frites & bearnaisesds

CREME BROULEE 75/120
MISTER FRENCH'S KAFFEGODIS 45

GLASS/SORBET 70
Fradga din servis efter dagens smak

Fréga oss gérna om ursprunget pé vérat kétt & informera oss om era allergier

Ostron & skaldjur &r s.k hégrisklivsmedel som kan orsaka obehag eller allergiska reaktioner inte séllan i kombination med alkohol.

OMELETTE

Med férskost, Gruyeréost & spenatsallad
+Kallrokt lax 45
+Rokt skinka 35

CAESARSALLAD
Grillad kycklinglarfilé parmigiano reggiano, tomat, gurka, silverlék, crust pa rékt flasksida

RAKSALLAD
Handskalade rékor med krispsallad, rddisor, tomater, kokt égg & Rhode Island-dressing

KOTTBULLAR
Med potatispuré, graddsés, rarérda lingon & pressgurka

TOAST SKAGEN
toppas med |8jrom, rédldk & rostad brioche

GRAVAD LAX
Med dillstuvad potatis & citron

STEAK TARTARE
Térnad ré& oxfilé med graslsksmajonnés, pommes alumettes & almndés tegel

serveras med pommes frites & grénsallad

ENTRECOTE
Serveras med café de paris smér, pommes frites, tomat & grénsallad

GRILLAD GRON SPARRIS
Med friterad mandelpotatis, ramsléksmaijo, rostade hasselnétter & grillad citron

FATOL MO‘USSERANDE
Carlsbera E . 78 Faustino, Cava, ESP
arlsberg Expor . L.
Brooklyn Stonewall IPA 84 Moét & Chandon Brut Impérial, FRA
) VITT
FLASKOL Le Pichet Blanc, FRA
Carlsberg Hof 78 Kein Name, Riesling, GER
Kronenbourg 1664 Blanc 84 Louis Robin, Chablis, FRA
NCB, 100W IPA 96 Merf, Chardonnay, USA
ALKOHOLFRITT ROTT
Laisk 55 Le Pichet Rouge, FRA
Red Bull 69 Chateau Bonnet, Bordeaux, FRA
Carlsberg 0,5% 62 Famille Roux, Les cétilles, Pinot noir, FRA
Kronenbourg 1664 Blanc 0,0% 68 Black Stallion, Cabernet sauvignon, North coast, USA
French Bloom Sparkling Wi;le 08 Bolla, Le poiane, Valpolicella Ripasso, ITA
Mocktail 88

ROSE
Rosé d“Ete, , FRA

Ch. d’Esclans, Whispering Angel, FRA

Fr&ga oss géirna om ursprunget pé vérat kétt & informera oss om era allergier

Ostron & skaldjur &r s.k hégrisklivsmedel som kan orsaka obehag eller allergiska reaktioner inte séllan i kombination med alkohol.
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