LUNCH



PLAT DU JOUR

CHARCUTERIE 215:-

Serranoskinka, tryffelsalami, gruyéreost 165:-

& grissini

ESCARGOTS 175-- GRILLAD LAX

Med jalapefosmér, spetskal, rostad maijs
& sotpotatispuré
GARDSKYCKLING
Med rostad vitlskssds, pommes rissoleés,
tryffelmajo & parmesan

Sniglar gratinerade i vitlék & Roquefort, serveras med
rostad brioche

TARTE A L'OIGNON 165:-
Karamelliserad 16kpaj gratinerad med
gruyeéreost, serveras med dijon & cornichons

LOJROM 190:-
Smérstekt croissant, citronsmetana & silverlék

SOTAD TONFISK
Med kimchisallad, misomajo & ris
"PYTT BELLMAN"

STEAK TARTARE 195:- Med aggula, rédbetor, gurka & persilja

Térnad ré& oxfilé med dijonnaise, cornichons,
pommes allumettes & parmesan

MANDELBAKAD SEJ
Med smérad farskpotatis, romsas, dill & gurksallad
FLASKSCHNITZEL
Med potatissallad, cittonmajonnés & rédvinssas

OSTRON FINE DE CLAIRE NO.4
Serveras med mignonette, citron & tabasco

35:-/st 3st/100:- 6st/190:- 12st/345:-

TOAST SKAGEN 195:-/295:-

Toppad med |6jrom, rédlék & rostad brioche FISK & SKALDJURSGRYTA

Med rotsaker, aioli & krutonger
GRILLAD KALV
Med tomatsallad, sauce béarnaise
& pommes frites

ROKTA & FARSKA RAKOR 275:-
Serveras med aioli & rostat brioche

KOKT KRABBA 165:-/285:-
Serveras med hovmadstarsés & rostat brioche

KOKT HUMMER , 350:-/595:- A LA CARTE MENY HELA DAGEN
Serveras med aioli, citron & rostat brioche
o Hummer
% Krabba
Farska & roktna rakor CREME BROLEE 105
Skagenréra
3st fine de claire no.4
Brioche citron & aioli MISTER FRENCH'S KAFFEGODIS 45
895:- GLASS/SORBET 60

Fraga din servis efter dagens smak

Fréga oss géirna om ursprunget pé vdrat kétt & informera oss om era allergier

Ostron & skaldjur &r s.k hégrisklivsmedel som kan orsaka obehag eller allergiska reaktioner inte séllan i kombination med alkohol.

OMELETTE 180:-
Med férskost, Gruyeréost & spenatsallad

+Kallrskt lax — 45:-

+Rokt skinka  35:-

GRILLAD GRON SPARRIS 165:-
Med dragonmajonnés, marconamandel, rostad férskpotatis & parmesan

CAESARSALLAD 235:-
Romansallad med knaperstekt bacon, parmesan, krutonger & rostad kyckling

RAKSALLAD 275:-
Handskalade rékor med krispsallad, rédisor, tomater, kokt égg & Rhode Island-dressing

KOTTBULLAR 225:-
Med gréddsés, potatispuré, rarérda lingon & pressgurka

GRAVAD LAX 195:-
Med dillstuvad potatis & citron

STEAK TARTARE 310:-
Tarnad ré oxfilé med dijonnaise, cornichons, pommes allumettes & parmesan
serveras med pommes frites & grénsallad

ENTRECOTE 350:-
Grillad entrecéte med pommes frites, tomatsallad, vitldkssmér & rédvinssas

FATOL MOUSSERANDE

Carlsberg Export 78 Gran Buque Cava 135/695

Brooklyn Stonewall IPA 84 Moét & Chandon Brut Impérial 185/1095

- VITT

FLASKOL Xavier, Petite Blanc Till Le Pichet Blanc, FRA 140/645

Carlsberg Hof 78 Kein N Rieslina. GER 150/685

Kronenbourg 1664 Blanc 84 €in IName, Riesiing, /

NCB, Kellerbier Lager 06 Louis Robin, Chablis, FRA 175/795
ROTT

ALKOHOLFRITT Xavier, Petite Rouge Till Le Pichet Rouge, FRA 140/645

Lask 55 Chateau Bonnet, Bordeaux, FRA 160/715

Red Bull 69 Famille Roux, Les Cétilles, Pinot Noir, FRA 175/795

Carlsberg 0,5% 62 Black Stallion, Cabernet Sauvignon, North Coast, USA 195/895

1664 Blanc 0,0% 68 _

Richard Juhlin Sparkling Wine 98 ROSE

Mocktail 88 Connoissuer, Cétes de Gascogne, FRA 140/635

Ch. d’Esclans, Whispering Angel, Cétes de Provence  185/835

Fréga oss gérna om ursprunget pé vérat kétt & informera oss om era allergier

Ostron & skaldjur ér s.k hégrisklivsmedel som kan orsaka obehag eller allergiska reaktioner inte séllan i kombination med alkohol.



