
MISTER FRENCH STOCKHOLM

A LA CARTE



SIGNATUR 
COCKTAILS

Hallon & aprikos
Grey Goose, Apricot Brandy, hallon, 

citron, äggvita & Red Bull Pink Grapefruit

gurka & fläder
Bombay Sapphire, St Germain 

Elderflower, gurka, lime & sodavatten

blåbär & kokos
Bombay Sapphire Gin,

Crème de Mûre, kokos skum,
blåbär & citron

äpple & grädde
Hennessy VS Cognac,

 Bacardi Cuatro Rum, äpple, kanel, vanilj, 
klarifierad mjölk & grädde

BOURBON & karamell
Maker’s Mark, hemmagjord 

karamell, bitters, apelsinzest & havssalt

175

FATÖL
CARLSBERG EXPORT� 78

BROOKLYN STONEWALL IPA� 84

FLASKÖL
CARLSBERG HOF� 78

KRONENBOURG 1664 BLANC� 84

NYA CARNEGIEBRYGGERIET, 100W IPA� 96

CIDER
SOMERSBY PEAR� 82

CIDRAIE ORIGINAL ORGANIC� 88

HARD SELTZER
LØWLY HARD SELTZER LAZY RASPBERRY� 82

LØWLY HARD SELTZER SHADY APPLE� 82

ALKOHOLFRITT
PEPSI, PEPSI MAX, ZINGO, 7UP ZERO� 55

RED BULL� 69

CARLSBERG ALCOHOL FREE 0,5� 62

KRONENBOURG 1664 BLANC ALCOHOL FREE� 68

RICHARD JUHLIN SPARKLING WINE� 98

SOMERSBY 0,0� 68

MOCKTAIL� 88

DRYCK



FÖRRÄTTER

Oliver� 65
Gröna nocellara oliver

Melon & serrano � 120
Cantaloupe melon, serrano grand reserva & espelettepeppar 

charcuteri� 195
Serrano grand reserva & tryffelsalami

Escargot� 175
Sniglar gratinerade i vitlöksmör serveras med rostad brioche

Burrata� 210
Med avokado, pistagenötter, olivolja, 
balsamico & rostad brioche  

Toast Skagen � 185
Toppad med löjrom, rödlök & rostad brioche

Svensk Löjrom� 190
Smörstekt croissant, citronsmetana & silverlök

Steak tartare � 195
Tärnad rå oxfilé med gräslöksmajonnäs, pommes alumettes & almnäs tegel

SKALDJUR

Ostron & skaldjur är s.k högrisklivsmedel som kan orsaka obehag eller allergiska reaktioner inte sällan i kombination med alkohol.

Ostron Fine de claire no.4
Serveras med mignonette, citron & tabasco
35/st - 100/3st - 190/6st - 345/12st

Färska & rökta räkor� 275
Serveras med aioli, citron & rostad brioche

Kokt krabba� halv 165 / hel 285
Serveras med hovmästarsås & rostad brioche

Kokt hummer� halv 350 / hel 595

Serveras med aioli, citron & rostad brioche

Skaldjursplateu� 895

1/2 hummer, 1/2 krabba, färska & rökta räkor, 

skagenröra, 3 st Fine de claire no.4,

rostad brioche, citron & aioli



VARMRÄTTER

entrecôte 250g� 465
Med tomatsallad, sauce béarnaise, rödvinssås
& pommes frites

OXFilé 180g� 485 
Tournedos på oxfilé med grönpepparsås vitlöksfrästa 
haricotes verts & pommes frites

Grill Plateu (min 2pers)� 525/pp
Entrecôte, iberico secreto & merguez fransk tomatsallad, grönsallad, 
sauce béarnaise, rödvinsås & pommes frites

Steak tartare� 335
Tärnad rå oxfile med gräslöksmajonnäs, pommes alumettes & almnäs tegel,
serveras med pommes frites & grönsallad

Tryffelpasta� 285
Pappardelle med tryffelsmör, friterad jordärtskocka, persilja & färsk vintertryffel

Toast Skagen � 295
Toppad med löjrom, rödlök & rostad brioche

1/2 grillad hummer 
250g entrecôte

Serveras med fransk tomatsallad, 
sauce béarnaise, rödvinsås & pommes frites

1095

Fråga oss gärna om ursprunget på vårat kött & informera oss om era allergier

Ostron & skaldjur är s.k högrisklivsmedel som kan orsaka obehag eller allergiska reaktioner inte sällan i kombination med alkohol.

SURF & TURF 



French toast� 135
Sockerstekt brioche med vaniljglass & dulce de letche

Crème brûlée� 75/120

Glass/sorbet� 70
Fråga din servis efter dagens smak

Serveras med marmelad och knäcke - 80/bit

DESSERTER

OSTAR

COMTÉ
Fransk hårdost gjord på opastöriserad komjölk

BRILLAT SAVARIN
Fransk krämig ost gjord på opastöriseradkomjölk och grädde

Roquefort 
Grottlagrad fransk blåmögelost gjord på 

opastöriserad fårmjölk
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